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Restaurant

VORSPEISE

Gurke (alkoholhaltig)
Gin /Dill /Radieschen /Roggenbrot

24

Flussbarsch
Fischerei Schwarten vom Kellersee
Krustentier /Estragon /Spargel

26

Dazu empfehlen wir:

Christmann
WeiRburgunder | 2023 | ,Aus den Lagen” | trocken | Pfalz
0,11951] 0,751 48

Ceviche vom dry aged Zander
Sauerkraut /Ananas /Brunnenkresse

28

Erbsensuppe & N25 Osietra Kaviar

Zitrone / Minze

28
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HAUPTGANG

“Unsere Quiche”
Barlauchroyal /Spitzmorchel /Erbsensprosse /Holunderblite

38

Pfifferlingstortellini
Kirschtomate /Kerbel /Zwiebel

38

Scholle
Tomate /Lowenzahn /Sonnenblumenkern

42

Sylter Miesmuschel Pasta
Bayard Kartoffel /Sanddorn /Fenchel

38

Dazu empfehlen wir:

Tement
Sauvignon Blanc | 2023 | "Kalk & Kreide" | trocken | DAC
0,191 0,751 45
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AUF HOLZKOHLE GEGRILLT

Nordsee Steinbuttfilet
Wildfang déanische Kiste

48

Nordsee Wolfsbarsch
Nordsee Wildfang

46

Wilder Blumenkohl

Macadamianuss

32

Wir lieben Fisch und GemdUse, respektieren aber auch,
dass es von Zeit zu Zeit mal Fleisch sein darf.

Geschmorte Kalbsbacke
Regional aus Schleswig-Holstein vom Wiesenkalb

48

Zu den gegrillten Hauptgangen
servieren wir:

Handgemachte Pasta mit gereiftem Parmeggiano Reggiano
Spargelragout

Artischockensauce und gerducherte Nussbutterbéarnaise

Saisonale Anderungen vorbehalten.
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DESSERT

Aprikose

Mais /Dunkelbier /Ziegenfrischkdse /Zitronenverbene

17

Mango

Joghurt /Petersilie /Original Beans Yuna
19

Rhabarber
Waldmeister /Erdbeere

17

Dazu empfehlen wir:

Jantzen's Espresso Martini
Ein Ristretto Shot
Wodka Sangaste von Sven lvanov
Ciliegia Kirschlikér von Distilleria Quaglia
Créme de Cacao von Matter Spirits
Xocolatl Mole Bitters

14
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