
VORSPEISE

Kürbis 
Pilzdashi / Ziegenkäse / Traube / Walnuss 

25 

 

Bluefin Tuna Backe 
Pfirsich / Rettich / Rosa Ingwer / Rote Zwiebel / Yuzu

Koriander 

33 
 

Dazu empfehlen wir:

Christmann
Weißburgunder | 2023 | „Aus den Lagen“ | trocken | Pfalz 

0,1l 9,5 | 0,75l 63

 

Kaisergranat 
Sauerampfer / Staudensellerie / geräucherter Hüttenkäse

grüner Apfel / Mandel 

34

 

Waldpilz Essenz 
geräucherter Eierstich / Schnittlauch / Kartoffel 

26 
 

Geräuchertes Eigelb 
Steinpilzrahm / hausgemachte Pasta 

28

Saisonale Änderungen vorbehalten.



Offener Raviolo 
Artischocke / Aubergine / Kapern  

38 

 

Rehrücken 
Schwarze Johannisbeere / Petersilienwurzel 

48

Steinbutt
Bohne / Rindermark Hollandaise / Bohnenkraut 

48 

 

Arktischer Saibling 
Wilder Brokkoli / Mandel / Amalfi-Zitrone   

42 

 

 

Dazu empfehlen wir:

Tement
Sauvignon Blanc | 2023 | “Kalk & Kreide” | trocken | DAC 

0,1l 7.5 | 0,75l 48

HAUPTGANG

Saisonale Änderungen vorbehalten.



Herzkirsche
Mohn / Original Beans Virunga / Kalamansi / Limon Cress 

19 

 

Himbeere
Basilikum / Tonka Bohne

18 

 

Dazu empfehlen wir:

Jantzen’s Espresso Martini
Ein Ristretto Shot

Wodka Sangaste von Sven Ivanov
Ciliegia Kirschlikör von Distilleria Quaglia

Créme de Cacao von Matter Spirits
Xocolatl Mole Bitters 

14

DESSERT

Preise sind in Euro angegeben. Saisonale Änderungen vorbehalten.


