
Rehschinken / Rote Bete / Birne / Blue d’Auvergne 
/  /  /

Windbeutel / Feta / Feige / Olive
/  /  /

Antonius Oscietra 5* Kaviar / Schmand / Schnittlauch
 

/  /  /

Glückstädter Matjes 
Eiszapfen / Dill / Röstzwiebeln  

/  /  /
Kürbis 

Pilzdashi / Ziegenkäse / Traube / Walnuss 
/  /  /

360° Brot 
fermentierter Pfeffer / Naturbutter / Schnittlauch 

/  /  /
Bluefin Tuna Backe 

Pfirsich / Rettich / Rosa Ingwer / Rote Zwiebel / Yuzu
Koriander 

/  /  /
Zander Bottarga 

Steinpilzrahm / handgemachte Pasta 
/  /  /

 Entrecôte Beefinity 
Zwiebel / Dashi 

/  /  /
Erdnuss Taco 

Shiso / Ingwer / Gurke / Limette 

/  /  /
Arktischer Saibling 

Wilder Brokkoli / Mandel / Amalfi-Zitrone 
/  /  /

Himbeere
Basilikum / Tonka Bohne 

/  /  /
Herzkirsche

Mohn / Original Beans Virunga / Kalamansi / Limon Cress 
/  /  / 

Windbeutel / Nougat
/  /  / 

Pandan / Banane / Passionsfrucht  
/  /  / 

Aprikose / Szechuanpfeffer

5 Gang ohne Blue Fin Tuna Backe und Entrecôte Beefinity 119
mit Weinbegleitung zzgl. 59

mit alkoholfreier Begleitung zzgl. 49

7 Gang 149 € /Menüannahme bis 19.30 Uhr 
mit Weinbegleitung zzgl. 79

mit alkoholfreier Begleitung zzgl. 69

GENUSS-MENÜ

Saisonale Änderungen vorbehalten.


